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Gril, pec a udirna v

Instrukce pro zapaleni uhli
v keramickém grilu KAMADO ceramic.

® Oteviete viko a popelnikova dvirka otevrete
na maximum
® Nasyptejte cca 15-20cm kvalitniho dfevéného uhli
@ Do uhli vloZte 2-3 kousky pfirodniho podpalovace
a zapalte je
® Zavrete viko grilu a horni litinovy komin oteviete
na maximum
® Popelnikova dvirka zlstavaji také na maximu
® Jakmile se uhli nazhavi, regulujete jiz teplotu pomoci
spodnich dvifek a horniho litinového kominu, dle
potreby (grilovnani, peceni, uzeni)
® Pro grilovani a peceni gril rozzhavte na cca 200 °C,
® Pro uzeni gril vyhrejte pouze na cca 120 °C.
® Po ukonceni pripravy jidla zaviete oba praduchy,
aby se uhasil ohen
® Zbytek nevyhorelého uhli pouzijte pfi dalSim grilovani

® Na uhaseni nepouzivejte vodu!!
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Barevné
varianty:

cerna

Tolerance: priimér grilovaci plochy je uvadén

. . ILOVACI PLOC,
v centimetrech s toleranci +- 1 cm. Keramika "f,,i,,,,,"‘
téla grilu je ru¢né tvofena a nasledné

vypalovana.

’

Dulezité upozornéni:
Neodtrhavejte tésnici pasku ze spodni
zakladni ¢asti ani z vika grilu. Paska slouzi
jako tésnéni. Pri montazi grilu zkontrolujte
tésnot pantl a svornik( — Sroubu.

Pravidelné je promazavejte lehkym strojovym
olejem. Utazeni ma byt pravidelné kontro-

lovano a v pfipadé potreby dotazeno.

Nikdy nepouzivejte jakékoli podpalovaci
pomocné tekutiny k podpaleni v grilu
KAMADO ceramic! Keramicky material
ma absorpéni schopnost a mohl by nasat
podpalovaci tekutinu, ¢imz by ovlivnil chut
a vuni pokrmu. Samozfejmé takto
~posSkozeny“ gril by ztratil okamzité zaruku,

protoze by byl nenavratné poskozen.

Upevnéni kominové regulace
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e Slozeni stojanu na gril
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