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NAVOD NA SESTAVENI CHAMELEON @

Pfed montazZi si peclivé prectéte pokyny. Zkontrolujte vSechny dily podle soupisky dilll. MontaZ provadéjte
na mékkém povrchu, abyste produkt neposkodili. DULEZITE: Pfed pouzitim pedlivé odstrarite veskery
obalovy material, ale uschovejte si navod. Vénujte prosim pozornost vSem bezpecnostnim varovanim
uvedenym v téchto pokynech.

SEZNAM DILU

@ Kruh stojanu T ks @ Nerezovy zakladni rost 1 ks @ Sroub 16 ks
@ Litinovy rost vnitfni 1ks . Matice 10 ks
@ Noha stojanu 3 ks
Tks @ Matice 6 ks
(@)
&
Q @ Sroub 2 ks
(9) Télo grilu s vkem 1ks @ UW
@ Pricnik stojanu 3 ks
/D\ @ Pojistna matice 2 ks
@ Spojovaci troj-kFiz Tks
0, 50
o
o
Litinovy komin 1 ks
@ Rukojet 3 ks
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3-INSTALACE LITINOVEHO KOMINU (HORNi REGULACE)

PFfi montazi se ujistéte, ze horni bocni Sroub kominu je na levé strané.
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4-SESTAVENI VNITRNICH DiLU - HOTOVO

Ujistéte se, ze vSechny Srouby jsou
peclivé dotahnuté. Nyni je gril pFipraveny
k provozu.

Instrukce pro zapaleni a uhaseni grilu:

« Otevrete viko a poplenikova dvirka
na maximum

* Nasyptejte cca 15-20cm kvalitniho
drevéného uhli

» Do uhli vlozte 2-3 kousky prirodniho
podpalovace a zapalte je

« Zavrete viko grilu a horni litinovy komin
nechte otevieny na maximum

« Poplenikova dvifka zUstavaji také
oteviena na maximum

+ Jakmile se uhli nazhavi, regulujete jiz
teplotu pomoci spodnich dvitfek a horniho
litinového kominu, dle potfeby (grilovnani,
peceni, uzeni) .

« Chcete-li uhasit gril — prestante pridavat
uhli a zavrete vSechny vétraci otvory
a viko, aby ohen mohl pfirozené uhasnout
bez pfivodu vzduchu

» K hageni dievéného uhli NEPOUZIVEJTE
vodu, mohlo by dojit k poskozeni
keramického grilu.

Skladovani grilu:

* Pokud Kamado gril nepouzivate a pokud
jej skladujete venku, po uplném
vychladnuti jej zakryjte vhodnym obalem

« Pri pouzivani Kamado grilu zabrzdéte obé
zajistovaci kolecka, aby se béhem
pouzivani gril nepohyboval

* Pro Uplnou ochranu se doporucuje
Kamado gril pres zimu skladovat pod
stfechou.

Udrzba grilu:

- Utahnéte Sroubky a v pripadé potreby

namazte pant olejem.




TEPLOTY PRI POUZIVANI GRILU:

UZENI (60 — 90°C) Vrchni komin Spodni dvitka
Veprovy blcek 10 hodin
Klobasy 8 hodin S@
| = I

Ryby 3 hodiny 0%
Syry 3 hodiny
POMALE PECENI, GRILOVANI PRI NiZKYCH Vrehni komin Spodn dvifka
TEPLOTACH (130 - 150°C)
Kure, kachna 2,5 hodiny Q
Trhané veprové 3 hodiny d
Veprové koleno 5 hodin OOQ -
Gulas (dle typu) 2-3 hodiny
GRILOVANI (180 - 220°C) Vrchni komin Spodni dvirka
Hovézi steak 2-6 minut Q
Krkovice steak 10-12 minut

i . =¥ ]
Veprova panenka 15 minut OQ
Hamburgrové maso 4-5 minut
PECENI P1ZZI (280 - 320°C) Vrchni komin Spodni dvitka
Pizza 3-5 minut Q(’e |
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VSechny Casy jsou orientacni. OTEVRENO I ZAVRENO _

VAROVANI - POZOR!

- Tento vyrobek je uréen POUZE K VENKOVNIMU POUZITI. NEPOUZIVEJTE v uzavfeném interiéru.
+ Béhem pouzivani udrzujte déti a domaci zvifata v bezpecné vzdalenosti od grilu.
* NIKDY nenechavejte horici ohen bez dozoru.
- NEBEZPECI otravy oxidem uhelnatym — NIKDY tento vyrobek nezapalujte ani nenechévejte doutnat
Ci chladnout v uzavrenych prostorach.
- NEPOUZIVEJTE tento vyrobek ve stanu, karavanu, auté, sklepg, atd.

« NEBEZPECI POZARU - Bé&hem pouzivani mohou vznikat zhavé uhliky
+ POZOR — NEPOUZIVEJTE benzin, lakovy benzin, kapalinu do zapalovadt, lih ani jiné podobné chemi-
kalie k zapalovani. Pouzivejte pouze podpalovace splfujici normu EN1860-3. (pokracovani na dalsi strane)
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VAROVANI - POZOR!

- DUrazné doporucujeme pouzivat v Kamado grilu kvalitni dfevéné uhli. Hofi déle a produkuje méné

popela. Nedoporucujeme pouzivat brikety.

- DULEZITE: Pfi otevirani vika za vysokych teplot je nezbytné viko zvedat jen mirng, aby mohl vzduch
proudit pomalu a bezpecné a aby se zabranilo zpétnému tahu nebo vzplanuti, které by mohlo
zpUsobit zranéni.

- NEPOUZIVEJTE Kamado gril na jinych hoflavych povrsich, jako je sucha tréva apod.

- Ujistéte se, Ze je Kamado gril umistén alespon 2 metry od hoflavych pfedmétd.

+ POZOR: P¥i grilovani jiz gril NEPOSUNUJTE.

« Pfi manipulaci s horkou keramikou nebo horkymi dopliiky VZDY POUZIVEJTE Zaruvzdorné rukavice.

« Pred premisténim nebo ulozenim nechte jednotku zcela vychladnout.

Keramika je prirodni material a pfi zmeénach teploty a vihkosti neustale pracuje. Na keramickych grilech
jsou mikroskopické praskliny na glazure, tzv. Harisové trhliny. Jsou to diletacni spary kvUli roztaznosti
a smrstovani keramiky pfi grilovani. Neovliviuji kvalitu keramiky a nejsou dlvodem k reklamaci.

DOPORUCENE PRISLUSENSTVI KE GRILU

Nabizime nejSirsi
sortiment nahradnich
dilti a pfislusenstvi v CR
¥ pro keramicke grily.

Nase nabidka na nasem e-shopu.

UPOZORNENI
= Uhli zasilame pt.)uz'e
1ks (pytel) k zasilkam
nad 3000,- KE

Kryci plachta Drevéné uhli GASTRO 10 kg Rozkladaci stojan

KAMADO Ceramic - online podpora:  f Facebook Youtube Instagram
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